500 g de chocolate meio amargo
1 lata de leite condensado
1 caixinha de creme de leite

100 g de coco ralado seco

Junte o leite condensado, o creme de leite e o coco ralado, cozinhe em uma panela até eles comecarem a grudar
no fundo da panela e separe.

Derreta o chocolate em banho-maria e coloque-o em forminhas especificas para trufas. Coloque as forminhas na
geladeira até ficar durinho, o que demora uns 5 minutos. Depois tire da geladeira e preencha com o docinho (os
ingredientes que ficaram separados). Complete fechando a forminha com o chocolate e leve a geladeira
novamente e pronto. Bom apetite!
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