Recheio:200g de carne moida
1/2 cebola
1/2 tomate

1/2 pimentao

Massa:2 paes franceses (ndo necessariamente frescos)
1/2 copo de leite

2 0V0S

Recheio:Tempere a carne a gosto usando preferencialmente a cebola, o tomate e o pimentdo e a cozinhe.

Massa:Abra os paes na parte de cima.

Derrame o leite de pouco em pouco sobre o pao, sem encharca-los demais.
Recheie-os com a carna moida cozida.

Quebre os dois ovos e os coloque em um prato (misture clara e gema).
Passe 0 pdo no ovo.

Frite o pao.

Observacao: Aconselhavel servir com arroz ou outros acompanhamento.
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