1 pacote de macarrao largo cozido ao dente

1/2 litro de leite

3 colheres de sopa de trigo

4 colheres de margarina ou manteiga se preferir
1 latinha de ervilha

Linguica calabresa picadinha

Cebolinha verde

sal a gosto

1 caixinha de creme de leite

Coloque numa panela a manteiga ou margarina e deixe derreter.

Acrescente a farinha de trigo e mexa bem, colocando leite mexendo sempre, depois acrescente a calabresa e a

ervilha.
Por Ultimo coloque o creme de leite.

Cologue o macarrao numa travessa e jogue o molho por cima, sirva imediatamente e bom apetite!
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