500 g de carne moida

35 g de creme de cebola

5 fatias de queijo cheddar

1/2 alface americano cortado em tiras
1 xicara de maionese

1/2 cebola bem picada

Pimenta do reino a gosto
Orégano a gosto

Sal a gosto

1/2 xicara de catchup

2 colheres de sopa de mostarda
1 colher de azeite

5 paes de hamburguer

pitada de pimenta-do-reino

Para o molho:Misture a cebola picada, a maionese, orégano, mostarda, pimenta-do-reino, catchup.
Frite os hamburgueres, quando vira-los coloque o cheddar por cima, ele ndo derrete muito.
Corte o pao, coloque o hamburguer, depois o alface e por Ultimo bastante molho e pronto.

O azeite é para grelhar o hamburguer.
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