1 caixa de gelatina sabor maracuja

1 lata de leite condensado

1/2 xicara (cha) de leite

1 colher (sopa) de margarina

3 colheres (sopa) de chocolate em pé

1 lata decreme de leite sem soro

Prepare a gelatina seguindo as instrucdes da embalagem.

Distribua até a metade de tacas individuais e leve-as a geladeira até firmar.
Em uma panela misture o leite condensado, o leite, a margarina e o chocolate.
Leve ao fogo, mexendo até desgrudar do fundo da panela.

Desligue o fogo e misture o creme de leite.

Deixe esfriar e complete as tacas de gelatina.

Na hora de servir, decore com raspas de chocolate ou granulado se quiser decorar de outro jeito decore.
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