Paté de creme de queijo cremoso com ervas:250 g de queijo cremoso tipo ricota (cottage cheese)
Ervas finas a gosto (ervas de provence)

2 dentes de alho picado bem miudo ou espremido

sal a gosto ( uma pitada normalmente e o suficiente)

1 a 2 colheres de sopa de creme de leite

Paté de creme de queijo cremoso com ervas:Misture o queijo com o creme de leite (deve ficar com a consisténcia

cremosa)

Adicione o sal, alho e as ervas , misturando tudo muito bem.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/43012-macarrao-cremoso-de-gueijo.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/43012-macarrao-cremoso-de-queijo.html

