Massa:2 xicaras (chd) de farinha de trigo sem fermento
3 colheres (sopa) de margarina

1 ovo

Recheio:1 lata de leite condensado ou
Goiabada batida com creme de leite ou

Brigadeiro ou beijinho

Misture todos os ingredientes com uma colher e depois sove com as maos, até formar uma massa podre.
Depois forre forminhas de empada e recheie com o recheio de sua preferencia. As empadas ficam abertas.

Leve para assar até as empadas ficarem morenas, o tempo de forno é de aproximadamente 20 minutos.
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