1 kg de farinha de trigo

1 copo(requeijao) de acucar
1 colher rasa de sal

1/2 copo de 6leo

50 g de fermento bioldgico
2 copos de agua morna

1 copo de agua fria

Misture o acgucar, o sal e o fermento até que o fermento amoleca.
Coloque o éleo, a 4gua morna e fria.

Coloque trigo até dar o ponto.

Sove bem a massa bem.

Deixe crescer por 3 horas e asse em em forno médio.
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