Massa:1 e 1/2 xicaras (cha) de leite

1 xicara (chd) de farinha de trigo

1 colher (cha) de essencia de baunilha
1 colher (chd) de dleo

1/3 xicara (chd) de chocolate em pé

Recheio:1 barra de chocolate branco

220 g de morangos

Massa:Bater todos os ingredientes no liquidificador. Fritar as massas em frigideira untada com margarina.

Recheio:Derreter em banho-maria o chocolate.

Fatiar os morangos. Depois, rechear as panquecas e dobrar tipo envelope.
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