Creme Amarelo:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite

1 lata de leite

3 colheres (sopa) de maisena

2 gemas

Creme de Chocolate:1 lata de creme de leite

3 colheres (sopa) bem cheias de achocolatado

3 colheres (sopa) bem cheias de chocolate em pé
3 colheres (sopa) de aclcar

1 colher rasa de margarina

Montagem:1 pacote de biscoito waffer sabor chocolate ou brigadeiro picado
1 pacote de biscoito de chocolate ou maisena
1 xicara de leite

2 colheres (sopa) de leite condensado

Creme Amarelo:Bater todos os ingredientes no liquidificador e levar ao fogo até engrossar. Reserve.

Creme de Chocolate:Bater todos os ingredientes exceto os biscoitos waffer picados.
Levar ao fogo, mexer até engrossar.
Desligue o fogo e adicione os biscoitos waffer picados.

Em uma tigela misture o leite com o leite condensado para umedecer os biscoitos de chocolate ou maisena.



Montagem:Em um refratario coloque uma camada do creme amarelo. Posteriormente forre com os biscoitos
umedecidos. Logo apds coloque o creme de chocolate, e novamente os biscoitos umedecidos, assim

sucessivamente sendo por Ultimo o creme de chocolate.

Decore com chocolate granulado e waffer.
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