Recheio e Cobertura:Reserve parte das macas

Coloque no liquidificador o éleo, os ovos, as macas, as bananas, o leite e os aclUcares e bata bem até ficar bem
misturado e a maga bem triturada, desligue e misture com as farinhas, a aveia, a granola e o fermento. Unte uma
forma média, espalhe a metade da massa, cologue as macds em fatias finas com casca e espalhe o Doce de
Banana Aurea por cima, tampe com o resto da massa e para finalizar espalhe maca e doce de banana. Salpique

canela por cima depois que retirar do forno.

Assar em temperatura 170°C.
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