Recheio Beijinho em Creme:350g de Beijinho Aurea
4 colheres de leite

5 colheres de leite condensado

Recheio Brigadeiro Mole:350g de Brigadeiro Aurea
4 colheres de Doce de Leite Cl&ssico Aurea
4 colheres de leite

1 colher de cacau

Montagem:Corte a tampa do panetone e reserve. Remova a parte interna do panetone deixando 1 cm de massa
nas laterais. Retire o miolo com cuidado e reserve. No recheio de Beijinho, misture duas colheres do miolo do
panetone, mas sem as frutas, misture até ficar um creme. Espalhe o recheio no fundo do panetone, depois uma
camada de brigadeiro mole e cubra com o miolo do panetone, va alternando até o final. Finalize com a tampa do
panetone, cole com brigadeiro.

Decoragao:Espalhe por fora a mistura do Beijinho ou ganache ou enfeite a seu gosto.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/43354-panetone-boa-festas-aurea.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/43354-panetone-boa-festas-aurea.html

