10 paes francés em rodelas

2 ovos

300 ml 6leo

2 colheres de sopa de maionese
3 dentes de alho

1 limao (suco)

orégano

sal a gosto

Coloque os ovos no liquidificador e adicione o 6leo com ele ligado (ele vai ficando em forma de creme).
Adicione a maionese, alho, sal, orégano e o suco do limdo.
Quando tiver firme pare de bater e despeje em uma vasilha.

Corte o pao em rodelas e passe o creme e leve ao forno ou churrasqueira.
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