1/2 kg de assa com a coxinha do frango

1 copinho de café de coentro picotado

1 sache de tempero da Kitano (mais sabor) para legumes,verduras e arroz
1 sache de tempero da Kitano (mais sabor)para aves peixes e arroz

2 dente de alho picotado

1 copinho de café de vinagre

sal (acrescente aos poucos, provando para nao salgar)

6leo para fritar

Limpe cortando e separando as coxinhas das assas.

Em um recipiente de tampa tempere com todos os ingredientes, aconselho que tempere um dia antes de fritar

para pegar bem o tempero, mas diminua no sal para nao ficar salgado demais.

Frite e sirva.
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