1/2 Kg de frango cortado em cubo

1 saquinho de sazén vermelho para carne
1 lata de creme de leite

1 caixinha de catchup 300 g

1 colher de café de mostarda a gosto

1 colher de café de cebola picada a gosto

Batata palha para decorar

Em uma panela coloque o frango o sazén e a cebola a gosto.

Leve ao fogo e deixe fritar bem.

Depois que o frango estiver bem fritinho desliga o fogo.

Acrescente a lata de creme de leite, o catchup e a mostarda a gosto, mexa bem.
Leve ao fogo quando comecar a fever desligue o fogo.

Sirva bem quentinho com arroz branco e batata palha por cima.
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