3 ovos

1 xicara de 6leo

3 xicaras de polvilho azedo (ou uma xicara e meia de polvilho azedo e uma xicara e meia de polvilho doce)
1 colher de sal

1 xicara de leite

Bata os ovos com o 6leo e o sal no liquidificador.

Depois junte o polvilho e o leite e bata até que a massa figue bem homogénea.

Unte as forminhas de pao de queijo com margarina, coloque a massa nas mesmas e leve para assar no forno a 200
graus de 20 a 30 minutos.
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