Recheio:150 g de coco ralado
1 lata de leite condensado

1 colher (de sopa) de manteiga

Massa:2 xicaras (cha) de chocolate em p6
2 xicaras (chd) de leite em pé

1 lata de leite condensado

Recheio:Coloque para ferver o leite moga e a manteiga ate o ponto de beijinho

Massa:Pegue o chocolate em pd,misture o leite moca e misture com a mao até dar liga.

Abra com papel filme e cubra com com a outra parte e abra com o rolo de macarrao e recheie Com a ajuda do
plastico filme, enrole e leve para a geladeira até servir.
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