1 lata de leite condensado

1 lata de achocolatado (preferéncia ao nescau) pequena (250 g)
1 colher (sopa) de margarina (com ou sem sal)

1 pacotinho (50 g) de chocolate granulado

1 colher (sopa) de agucar

Em uma leiteira (jarra de aluminio) colocar a margarina, e o achocolatado.

Em fogo alto deixe derreter o achocolatado, sempre raspando no fundo para evitar que queime.
Reduza a fogo baixo, acrescente o leite condensado e o acucar.

Aguarde ferver até adquirir consisténcia " grudenta " e resistente.

Retire do fogo, e logo adicione o chocolate granulado, mexa e coma de colher.
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