1 lata de leite condensado

1 lata de leite (a mesma medida de leite condensado)
3 colheres de maizena

200 g coco ralado

4 colheres de achocolatado

1 lata de creme de leite

2 colheres de manteiga ou margarina

Granulado e coco para decorar

Em uma panela misturar o leite condensado, o leite, a maizena e o coco ralado, misturar até ferver e ficar grosso.
Reserve.

Em um recipiente para banho maria coloque o creme de leite, a margarina e o achocolatado, misture até que a

margarina tenha misturado completamente.

Deixe esfriar.

Em um pirex coloque o creme de coco e por cima coloque cuidadosamente o creme de chocolate.
Decore com coco ralado e granulado.

Leva a geladeira por 1 hora.
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