1 peito de frango picado em cubos

4 dentes de alho

2 caixinhas de creme de leite

3 colheres de sopa de massa tomate
1/2 cebola picada

1/2 kg de macarrao

200 g queijo mussarela

Com o alho e o sal tempere o frango.

Numa panela cozinhe o macarrao, escorra e reserve.

Refogue o frango numa panela,acrescente a cebola e a massa de tomate.
Pingue um pouco de dgua e deixe cozinhar.

Acrescente o creme de leite e em seguida o macarrao.

Despeje num pirex ou tabuleiro e forre com queijo e leve ao fogo para gratinar.
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