Recheio:500 g carne seca cozida e dessalgada
1/2 cebola cortada em rodelas

Azeitonas

1 lata milho verde

2 bananas fritas

250 g de queijo mussarela

orégano a gosto

Azeite a gosto

100 g de extrato de tomate

Recheio:Coloque a carne cortada em pedacos na batedeira e bata em velocidade maxima, ela ficard desfiada sem

trabalho e sem perder tempo!

Passe o extrato na pizza pré-assada.

Coloque a carne de forma que fique por toda a massa.

Acrescente as bananas fritas, as azeitonas, o milho verde, o queijo, a cebola, o0 orégano e um fio de azeite.
Leve ao forno por mais 20 min ou ate que o queijo esteja derretido.

Sirva imediatamente.

Os sabores podem variar ai fica a seu critério, vocé pode brincar com os recheios e fazer um a seu gosto!

Bom apetite!
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