Macarrao ao molho branco:500 g de Macarrao Parafuso
1 caixa de creme de leite

1 cebola picada

2 alhos picados

Sal a gosto

Gororoba:200 g de bacon

100 g de azeitonas picada

1 caixa de creme de leite

150 g de queijo ralado

1 colher de sopa de molho inglés
Sal a gosto

orégano

Cozinhe 0 macarrao normalmente, frite o alho e a cebola picada e depois coloque o creme de leite no macarrao.
Em uma frigideira frite o bacon,e misture em outra panela o bacon, o creme de leite, a azeitona e o queijo ralado.
Misture por 2 minutos sem parar e cologue o sal, no molho branco com o macarrao misture a gororoba, no fim
coloque a colher de molho inglés e o orégano.
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