
BOLO DE GOIABADA NO LIQUIDIFICADOR
INGREDIENTES

COBERTURA DE CHOCOLATE:

Cobertura de chocolate:400 ml de leite

1/2 lata de leite condensado

1 xícara de chá de açúcar

2 xícaras de chá de chocolate

1 colher de sopa cheia de margarina

MODO DE PREPARO

COBERTURA DE CHOCOLATE:

Cobertura de chocolate:Em uma panela misture o leite, o açúcar, o chocolate e o leite condensado, leve ao fogo
mexendo sem parar.

Quando começar a ferver coloque a colher de margarina e mexa, não pare de mexer, atenção, pois vai ficar
subindo uma fervura (nesta hora cuidado para não se queimar).

Quando subir tire um pouco do fogo, mexa, coloque de novo no fogo, este processo demora mais ou menos uns 30
minutos.

Assim que tirar o bolo do forno desenforme e coloque a cobertura.

Pode polvilhar granulado.
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