1 lata de leite condensado
1 creme de leite

4 ovos

6 colheres de nescau

5 colheres de leite em pé
1 xicara de aclcar

1 colher de manteiga

Junte o leite condensado com as gemas e margarina.

Cozinhe ate desgrudar da panela.

Reserve.

Bata a clara e junte com o creme de leite, reserve.

Bata o leite e o chocolate e faca uma calda cremosa. Reserve.

Faca uma calda caramelizada com a aclcar no fogo em uma panela pequena e coloque na forma de preferéncia de

vidro.

Faca camadas colocando por cima a calda de chocolate na calda caramelizada.
E outra camada por cima com chocolate e a mistura do leite condensado.

E outra camada com o creme de leite.

Leve ao congelador.

Espere congelar um pouco.
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