Recheio:2 latas de leite moca

3 latas creme de leite

1 colher (sopa) de margarina

2 pacotes de coco ralado grosso Umido e adocado

4 colheres (sopa) de achocolatado em pé

Decoracao:Chocolate em barra batom

gomas e confetes, eu usei confetes de coracao

Coloque no liquidificador: os ovos, o acucar, o trigo, o leite, o achocolatado, bata todos os ingredientes.
Depois adicione o fermento, bata mais um pouco.
Unte a forma com margarina e trigo.

Coloque a massa ja batida na forma, leve para assar no forno ja aquecido e deixe assar por 35 minutos mais ou

menos.

Com o bolo ja assado e frio, adicione em uma panela grossa uma colher de margarina, 2 latas de creme de leite, 1

lata de leite moca os dois pacotes de coco ralado, mexa sempre até soltar um pouco do fundo e pronto, reserve-o.
Abra o bolo e coloque o recheio, coloque a outra parte do bolo e reserve.

Agora também em uma panela grossa 1 lata de leite moca, 1 lata de creme de leite ,1 colher de margarina, mexa
até soltar do fundo e pronto.

Despeje entao por cima do bolo.
Coloque os chocolates em volta do bolo, depois faca triangulos com os confetes e gomas por cima do bolo.

Para finalizar amarre-o com fita.
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