Linguicinha de porco igual da foto picada em pedacos grandes
400 g de abdbora cortada em cubos grandes

1/2 saché de molho de tomate

3 colheres de sopa de 6leo

1 dente de alho

1 tomate

1/2 cebola

1 pitada de sal

1/2 copo da agua

Coloque 3 colheres de éleo com o dente de alho socado com a pitada de sal e a cebola picada em uma panela.
Doure o alho por 3 minutos.

Com o alho dourado coloque a linguica.

Doure a linguica por 10 minutos.

Com a linguica dourada refogue a abdbora por 10 minutos.

Corte o tomate e jogue na panela.

Depois jogue a agua na abdbora e mexa.

Jogue 0 molho de tomate e mexa por 10 minutos.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/43865-linguicinha-de-porco-com-abobora.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/43865-linguicinha-de-porco-com-abobora.html

