1 ovo

1 colher de sopa de cachaca

1 colher de sopa rasa de sal

1 colher de sopa de margarina

1 colher de sopa de banha (também pode ser dleo)
2 xicaras de farinha de trigo (250 g)

1/2 xicara de agua morna

Coloque a farinha numa bacia,no centro coloque o ovo, a cachaca, o sal, a colher de margarina, a colher de banha
(6leo) e por dltimo a 4gua morma.

Mexa com uma colher de madeira até obter uma consisténcia de massa de pao.
Acrescente farinha se necessario.

Para abrir a massa, faca uma pequena bolinha e abra com o rolo.

Acrescente o recheio e feche com um garfo.

Faga o tamanho de bolinha que desejar.

Frite em seguida para a massa nao ressecar, sirva quente.
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