Uva italia ou morangos

1 lata de leite condensado

3 gemas passadas na peneira
1 colher de margarina

1 barra de chocolate (200 g)

1 lata de creme de leite sem soro

Forre um pirex com as uvas ou com 0s morangos.

Faca um creme com o leite condensado, as gemas e a margarina, leve ao fogo até desprender da panela.
Coloque o creme em cima das frutas.

Faca um creme com o chocolate derretido em banho maria e coloque o creme de leite. Misture bem.
Coloque em cima do outro creme com as frutas.

Leve gelar.
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