5 caixas de gelatina de sabor de sua preferencia
2 caixas de creme de leite
Acucar a gosto

1,5 litros de agua morna

Bata em duas etapas: Bata a gelatina, o creme de leite e a 4gua sem parar por 3 minutos (bata primeiro um pouco

e depois mais um pouco por nao caber 1 litro de dgua no liquidificador).
Coloque em um refratario e deixe na geladeira de um dia pro outro.

Bom apetite.
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