Molho branco:2 colheres de sopa de manteiga
1 dente de alho amassado

3 colheres de sopa de farinha de trigo

4 xicaras de leite

1 copo de requeijao cremoso

1 caixa de creme de leite

2 colheres de sopa de queijo ralado

Noz-moscada ralada

Montagem do prato:Unte um refratério com azeite de oliva, coloque as batatas, a salsa picada, as castanhas

picadas, o bacalhau, a cebola e por ultimo o molho.

Polvilhe com queijo e leve ao forno para gratinar.
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