
FLAN DE LIMÃO
INGREDIENTES

2 leite condensados

2 creme de leite sem soro

2 caixas pó para maria-mole sabor coco

2 xícaras de agua fervente

1/2 xicara de suco de limão

MODO DE PREPARO

Coloque a agua fervente no liquidificador junto com o pó para maria-mole e bata um pouco, acrescente o restante
dos ingredientes e bata por uns 5 minutos.

Depois unte uma forma de pudim com pouco óleo e coloque essa mistura e coloque na geladeira por cerca de 4
horas, desenforme e sirva.

Pode ralar limão e por por cima, fica muito saboroso.
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