Massa:500 ml de leite

2 xicaras de cha de farinha de trigo
2 ovos

2 colheres de sopa de margarina
1/2 colher de cha de sal

1 litro de &gua fervente para cozinhar

Molho:1 copo de molho de tomate pronto
1 alho amassado

1/2 cebola picadinha

1 colher de sopa de manteiga

sal

pimenta-do-reino

salsinha e cebolinha

mussarela fatiada

queijo ralado

Molho:Em uma panela, coloque a manteiga e refogue o alho e a cebola.

Cologue o molho de tomate, acrescente uma xicara de cafe de agua.

Coloque o restante dos temperos e deixe refogar com a panela tampada.

Em um refratério coloque o nhoque jogue o molho por cima e cubra com mussarela e queijo ralado.

Leve ao forno até dourar.
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