4 ovos

1/2 copo de 6leo

2 copos de aclcar

1 copo de leite

1 caixa de gelatina de cereja
2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em pé

Bata no liquidificador os ovos inteiros, o 6leo e o agucar (bem batidos).
Despeje em uma tigela e acrescente a farinha em pd , mexendo sempre, colocando o leite.
Coloque em assadeira untada e polvilhada com farinha.

Pré-aqueca o forno por 20 minutos e asse o0 bolo por 35 minutos na temperatura de 240°C.
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