2 e 1/2 xicaras de fubd

1 xicara de farinha de trigo

2 xicaras de acucar

1 1/2 xicara de agua

1 colher de sopa de margarina

1 colher de sopa de fermento em pé

coco ralado, erva-doce ou goiabada (opcional)

Misture bem todos os ingredientes, deixando o fermento por Ultimo.
Cologue em uma forma média untada com margarina e fuba.

Leve ao forno preaquecido para assar por cerca de 30 minutos.
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