Creme de milho:1/2 litro de leite
2 latas de milho

2 colheres de maisena

1 colher de margarina

sal

salsinha a gosto

Montagem do prato:Unte o refratario com o requeijdo de copo, coloque uma camada do creme, coloque a
mussarela o queijo provolone em pedacos e salpique o queijo parmesdo, cologue mais uma camada do creme e
cubra com a mussarela. Leve ao forno para gratinar e sirva com a batata palha por cima apés ficar pronto.
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