Molho:5 linguicas de churrasco
2 dentes de alho

6leo a gosto

1/3 de uma cebola

pimenta calabresa a gosto

Molho:Coloque o olho em uma panela bem quente em seguida a cebola e o0 alho bem picadinho.
Pegue a linguica e esprema a ,e jogue fora o plastico que o a envolve.

Tire um pouco das gordurinhas que é aqueles negocinhos brancos.

Coloque as linguicas na panela e a pimenta calabresa e tire quando estiver quase queimando desligue
imediatamente coloque os nhoques em um refratério e cologue o molho por cima e sirva-se.
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