Para a cobertura:1 xicara de glacucar

2 colheres de sopa de rum ou conhaque

Cobertura:Misture o glagucar e o rum com um garfo ou batedor de ovos, acrescente uma ou duas colheres de agua

até ficar num ponto de creme (mas nao muito mole).
Coloque no bolo ainda morno, decore com frutas de sua preferencia e leve a geladeira.

Fica divino!
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