1 envelope de gelatina de maracuja
1 lata de creme de leite
1 lata de leite condensado

1 xicara (chd) de manga picada

Dissolva a gelatina em 1/2 xicara de dgua quente, depois acrescente mais 1/2 xicara de agua fria. Junte os demais

ingredientes, menos a manga, bata no liquidificador até ficar um creme homogéneo.
Junte a manga, despeje em uma forma com furo central molhada.

Leve a geladeira até que fique firme.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/44422-sobremesa-de-aracuja-e-manga.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/44422-sobremesa-de-aracuja-e-manga.html

