Massa:200 gramas de margarina
1 xicara (chd) de dleo

1 ovo

1 pitada de sal

3 xicaras de farinha de trigo

1 colher de fermento em pé

Recheio:800 g de peito de frango cozido e desfiado
1 vidro de palmito

100 g de azeitonas pretas

sal a gosto

1 colher (sopa) de éregano

1 colher (cha) de pimenta

1 colher (cha) de tempero baiano

1/2 xicara (chd) da dgua que cozinhou o frango

Recheio:Em uma panela, coloque o frango desfiado, o palmito, azeitona e os demais temperos e a dgua, leve ao

fogo até a dgua secar.
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