Molho:3 colheres de sopa de cheiro verde ou salsa
1 dente de alho amassado

pimenta-do-reina a gosto

sal se necessario

1 xicara de cha de azeite

Molho:Junte o alho amassado, o cheiro-verde ou salsa, a pimenta-do-reino, o azeite e se necessario corrija o sal.
Regue por cima da bacalhoada se quiser coloque mais azeite.

Leve ao forno preaquecido a 180°C por 20 minutos, coberto com papel aluminio, deixe mais 10 minutos sem o
papel, ndo esqueca de regar a bacalhoada com esse molho que fica no fundo do pirex (de 5 em 5 minutos ou
guando achar necessario).
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