Para mousse de chocolate com coco:1 litro de leite
2 pudins de chocolate com coco

1 leite condensado

1 colher de maisena

2 creme de leite

Para mousse de maracuja:1 copo de agua
2 leite condensado
2 creme de leite

1 suco de maracuja em pd

Para a cobertura:1 copo de aclcar
1/2 copo de agua
1 maracujd

Chocolate em barra, ou bombom

Leve o leite, o leite condensado, o pudim ao fogo.

Misture até chegar o ponto de creme.Deixe esfriar.Junte o creme de leite e bata com a batedeira até formar um

creme homogéneo.
Leve ao liquidificador a 4gua,o suco,o creme de leite e o leite condensado,por 3 minutos.

Leve o aglcar,a agua e a polpa do maracuja ao fogo. Misturando sempre, apds ferver permaneca mexendo por

mais 3 minutos. Deixe esfriar.

Pigue o chocolate.

Coloque os cremes em um refratario de sua preferéncia,decore com a calda e com os pedacos de chocolate. Sirva
gelado.
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