Recheio:1 envelope de gelatina em pd sem sabor (ou de preferencia sabor maracuja)
2 latas de leite condensado
1 xicara (chd) de leite

1 lata de suco de maracuja concentrado(use a lata de leite condensado vazia para medir)

Recheio:Hidrate e dissolva a gelatina conforme as instrucdes da embalagem.
Bata o restante dos ingredientes do recheio no liquidificador.

Depois que a massa assar,espalhe o musse por cima.

Leve a torta a geladeira por 3 horas.

Decore com polpa de macujd, se desejar.
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