1 maco de macarrao(500gr)

1 lata de creme de leite sem o soro

1 colherzinha rasa de chd de fermento em pé
1/2 kg de carne moida

1 cebola

salsinha picada

cebolinha picada

10 azeitonas picadas

1/2 saché de molho de tomate

1 lata de milho

tempero ou sal a gosto

Cozinhe o0 macarrao na agua quente com sal.

Enquanto o macarrao cozinha vai preparando o molho.

Em uma panela refogue a carne moida com a cebola e o tempero ou sal.

Depois coloque as azeitonas picadas e o milho escorrido.

Refogue mais um pouco.

Cologue o molho de tomate e deixe ferver um pouco, mas nao secar muito, abaixe o fogo.

Misture o fermento em pé com o creme de leite e misture com o molho, em seguida coloque a salsinha e a
cebolinha.

Deixe ferver um pouco e desligue o fogo. Escorra o macarrao e misture com o molho.
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