Molho pesto genovés:1 xicara de azeite de oliva

2 xicaras de cha de folhas de manjericdo (sem o talo)
4 colheres de café de castanha-do-pard

1 dente de alho

sal a gosto

Molho Pesto:Bater todos os ingredientes no liquidificador (textura cremosa).
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