
BOLO DE CHOCOLATE NA PANELA DE PRESSÃO
INGREDIENTES

MASSA:

Massa:1/2 xícara de chá de manteiga

2/3 de xícara de chá de acúcar mascavo

1 maçã sem casca e sem semente

1/4 de xícara de chá de uva-passa

2 ovos

1/2 xícara de chá de farinha de trigo com fermento

3 colheres de sopa de chocolate em pó

1/2 colher de chá de essência de baunilha

CALDA:

Calda:100 g de chocolate amargo picado

2 colheres de sopa de mel

1 colher de sopa de manteiga

1/2 colher de chá de essência de baunilha

MODO DE PREPARO

CALDA:

Calda:Em uma panela misture bem todos os ingredientes, leve ao fogo e cozinhe até obter uma mistura lisa.

Despeje ainda quente sobre o bolo e sirva.
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