Creme:1 litro de leite

1/2 lata de leite condensado

3 gemas (sem pele)

3 colheres de sopa de amido de milho

1 colher de sopa de esséncia de baunilha

Cobertura:1 caixa de creme de leite

1 barra de chocolate meio amargo, cerca de 170 g

Para a montagem:1 pacote de bolacha Maria

leite

Montagem:Em uma travessa faca camadas intercalando o creme e as bolachas umedecidas em leite, faca isso até

que acabe, a Gltima camada tem que ser de bolachas, coloque na geladeira para o creme firmar.

Quando estiver firme coloque a cobertura e volte a geladeira!
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