1 kg de peito de frango

1 colher de sopa de éleo
1 copo de requeijao

1 lata de creme de leite
1 cebola

2 dentes de alho

Sal a gosto

Corte os peitos de frango em pedacgos pequenos e quadrados.

Aqueca o dleo e frite 0 a cebola e o alho, apds acrescente os pedacos de frango. Apoés frita-los acrescente a dgua e
deixe cozinhando por alguns minutos, até perceber que o frango ja esta macio.

Tempere com o sal e deixe cozinhando por mais 5 minutos. Em seguida acrescente o requeijao e o creme de leite.
Mexa por 1 minuto e desligue o fogo. Sirva com arroz branco e batata palha. E bom apetite!
©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/44873-estrogonoffe-de-frango-saboroso.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/44873-estrogonoffe-de-frango-saboroso.html

