Macarrao (o que preferir) 1/2 pacote
Agua quantidade necessaria

340 g de molho de manjericao

100 g de creme de leite

1 lata de milho

1 lata de atum

8 pedacos de franco assado

50 ml de azeite

Coloque a agua para ferver em uma panela.
Enquanto isso despedace o frango.
Quando a agua ja estiver quente acrescente o macarrao.

Faltando 5 minutos para terminar o macarrao, em uma outra panela acrescente todos os ingredientes e coloque

para ferver.

Quanto terminar de fazer o macarrdo e aquecer o molho misture-os em um refratério e finalize com o azeite.
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