Creme 1: 1 lata de leite condensado
1 caixinha de creme de leite
1 e 1/2 xicaras de leite em pé

1 colher (chad) de emustab

Creme 2:1 pote de doce de leite (tirol)
2 potes de creme de leite fresco (nata)

1 pacote de coco ralado (100g)

Demais ingredientes:aproximadamente 1 e 1/2 pacote de bolacha de leite
leite para molhar as bolachas

chocolate granulado a gosto para cobrir

Creme 1:Bata todos os ingredientes na batedeira por 10 minutos.

Creme 2:Misture bem o doce de leite com a nata com uma colher e acrescente o coco ralado, misturando bem.
Em um refratario grande, forre com um pouco do creme 2, sé para nao grudar as bolachas no fundo.

Alterne camadas de bolachas (molhadas no leite), creme 1, bolachas, creme 2, e assim por diante, sendo que a
Ultima camada deve ser com o creme 1.

Cubra com o chocolate granulado.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/44894-pave-divino.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/44894-pave-divino.html

