Massa:3 colheres (cha) de fermento bioldgico
1 % colher (chd) de acucar

1 colher (sopa) de sal

2 dentes de alho amassado

2 colheres (sopa) de margarina

1 % xicara (chd) de leite morno

4 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 gema de ovo

Recheio:1 % colheres (sopa) de maionese
Y colher (cha) de azeite

Salsa a gosto

Orégano a gosto

Pimenta-do-reino a gosto

1 pitada de sal (opcional)

1 colher (cha) de alho amassado

Cobertura:200 g de margarina com sal
2 colheres (sopa) de alho picado
50 g de salsinha picada

100 g de parmesao ralado

Recheio:Misture a salsa, o orégano a pimenta-do-reino, o sal e o alho.

Misture com a maionese e o azeite.



Cobertura:Derreta a margarina, desligue o fogo e adicione o alho e a salsinha.

Deixe o0 queijo parmesao de lado.
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